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CONSERVAS ARAMAYO es una moderna empresa de alimentación, que elabora productos vegetales en conserva.  
 
Nuestra misión es aportar al sector de conserva vegetal una solución basada en la mínima transformación del producto y 
con la mínima adición de aditivos, aportando al mercado alimentos de la dieta mediterránea, saludable y apta para toda la 
familia. 

 
La unión entre las mejores materias primas que nos ofrece nuestra tierra, la elaboración artesanal y el equipamiento 
técnico que se puede adecuar a nuestros propósitos, nos permite realizar una serie de productos que se pueden ajustar a 
los requisitos de cualquier paladar. 

 
La empresa es consecuente de que la calidad de nuestros alimentos es un elemento diferenciador en el mercado y que su 
producción debe realizarse respetando una buena política de calidad y seguridad alimentaria basada en la normativa de 
IFS. 
 
Convencidos de que la calidad y Seguridad Alimentaria nos ayudará a alcanzar un sistema de mejora continua, la Dirección de 
CONSERVAS ARAMAYO, adquiere el compromiso de: 
 
1. Cumplir y satisfacer los requisitos de IFS y de nuestros clientes 

2. Nuestro compromiso es elaborar productos que cumplan todos los requisitos internos, legales y reglamentarios, las 

especificaciones de producto, y que sean seguros para el consumo humano, preservando la calidad y la autenticidad 

de todas nuestras elaboraciones. Todo ello nos ha permitido mantenernos de forma sólida en el sector de la industria 

alimentaria. 

3. Proporcionar los recursos materiales y humanos que sean necesarios para el cumplimiento de la política de calidad y 

seguridad alimentaria de CONSERVAS ARAMAYO. 

4. Respetar la higiene del producto, instalaciones y personas y mantener principios de respeto y ética profesional. 

5. Realizar nuestras actividades bajo una responsabilidad medioambiental favoreciendo el reciclaje de los productos y 

de acuerdo con los principios de desarrollo sostenible para prevenir la contaminación, reducir las emisiones y 

residuos generados, o cualquier daño al medio ambiente cumpliendo en todo momento las normas aplicables. 

6. Implantar y desarrollar la cultura de la seguridad alimentaria en la que participe todo el personal de conservas 

Aramayo y en especial aquellos trabajadores que de primera mano llevan a cabo la elaboración de nuestros 

productos. Dicha cultura de seguridad alimentaria parte de comportamientos éticos y del compromiso que el propio 

trabajador mantiene hacia su trabajo. 

7. Revisar la política y mantenerla adecuada a la Organización. 

8. Revisar periódicamente el sistema y establecer planes de mejora continua 

9. Evaluar la mejora alcanzada y la eficacia del sistema de gestión de la calidad y seguridad alimentaria. 

10. Establecer y revisar los objetivos de la calidad en la revisión del sistema. 

11. Difundir la política de calidad y seguridad alimentaria a todos los niveles y asegurarse de que es entendida por toda 

la organización mediante difusiones internas o publicaciones 

12. Ponerla a disposición de nuestros clientes y público en general 

 
Para conseguir los anteriores compromisos el personal de CONSERVAS ARAMAYO contribuirá a desarrollar y mantener el 
Sistema de Gestión de la Calidad y Seguridad Alimentaria informando puntualmente de los problemas que pudieran detectar, 
sugiriendo mejoras, cooperando en auditorías y adhiriéndose a los métodos de trabajo vigentes.  
 
Para asegurar el cumplimiento de la Política de CONSERVAS ARAMAYO, la Dirección ha nombrado al Responsable de 
Calidad y Seguridad Alimentaria como representante del SGSA. 
 

                                Fdo.: Fabiola….  Rincón del Soto,   19 de Marzo de 2024 


